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Samoborska je samo nasa

vanka Brekalo, najvrednija povjesnicarka
Samobora i ¢asna nasljednica nezaobila-
znog Ivice Sudnika, temeljem dokume-
nata iz pismohrane Samoborskog muze-
ja pobrojala je nekoliko teza o povijesnoj
dimenziji Samoborske salame.
- Za Samoborsku salamu, koja je izvorni samo-
borski specijalitet, a odnedavno i robna marka
Zagrebacke zupanije, ponekad se c¢uje da ima
“francusko porijeklo”, to jest da se proizvodi od
vremena francuske okupacije Samobora. Prica
je prili¢no nevjerojatna, jer ispada da mi Samo-
borci, prije nego $to su dosli Francuzi, nismo
znali niSta pripremati, kuhati ili pedi i u tome
uzivati - pojasnjava Ivanka Brekalo.
Kako bi dokazala suprotno, iznijela je i nekoliko
podataka.
- Na glavnom samoborskom placu od davnina
su na jugoisto¢noj strani stajale mesnice, njih
osam, koje su svake godine nadmetanjem da-
vane u zakup mesarima kojih je bilo viSe nego
mesnica. Mesari, mesnice, kvaliteta mesa i cije-
ne Cesto su bile predmet svada, tuzbi i parnica.
Kad sam obradivala gradu za rad “Stara samo-
borska kuhinja pod boltu nac¢injena” na bezbroj

Kolinje su u samoborskim obiteljima bile dio tradicije, a ono

$to se nije odmah pojelo, na razlidite se nadine spremalo za
duge zimske mjesece.
Najcesce su se spremale Sunke i razlic¢ite vrste kobasa.

sam mjesta nasla podatke o hrani i o mesu —
dimljenim kobasicama, ¢eSnofkama, devenica-
ma...

Kako je svako domacinstvo hranilo svinje, na-
kon klanja ¢uvalo se i pohranjivalo meso i koba-
sice. Tako postoji primjer iz 18. stoljeéa gdje se
na jednom mjestu spominje 36 mesnih kobasica
na tavanu.

Kobasice spominju i stari rje¢nici, a i nezaobila-
zni Milan Lang u svom djelu Samobor, na-rod-

ni Zivot i obicaji nasiroko opisuje pripremanje
cesnofki i drugih kobasica - zakljucila je Ivanka
Brekalo.

O moguéem “francuskom porijeklu” Samo-
borske salame govore i “iskustva s terena”, sa
studijskog putovanja ¢lanova Zlatne Sajbe (III.
putovanje Samoborske salame, u rujnu 2005.)
koje detaljno opisuje aktualni predsjednik
Udruge Zlatna $ajba Dubravko Vidu¢:

“Stigli smo i do prve salamerije. U okolici Aix
en Provance, u malom Pertuisu, prvi put smo se
sreli s proizvodacem njihovih salama, koje su po
obliku i nadjevu najsli¢nije nasoj samoborskoj.
Ali, samo sli¢ne, ni izdaleka iste. Degustacija iza
koje je na pladnjevima ostalo viSe od pola po-
nudene koli¢ine dokaz su skromnog gastronom-
skog uzitka kojeg smo dozivjeli u tom, inace
simpati¢nom, provansalskom gradi¢u. Jednako
su zavrsila i naredna dva pokusaja...

Dakle, nasa je salama, ovakva kakva je, samo
nasa, samoborska...”
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Milan Lang: Bele, crne i cesndvke

akle, podsjetimo se S§to o pro-

izvodnji kobasa u svom djelu

Samobor, narodni Zivot i obilaji

kaze Milan Lang.

“S kobasami je mnogo posla. Tim
se bavi obi¢no samo Zenska celjad, koju ruko-
vodi domadica ili koja iskusna starija susjeda,
rodaka ili radnica. Tko hocée, moze mu i to uci-
niti mesar. DodusSe to je sitan i musav posao,
ipak ga Zenskinja radi s veseljem, veselje je to i
za djecu, jer ¢e se za njih napose napraviti mala
koja kobasica.

Ako su se kobasice ratale, t.j. ako su dobro prav-
ljene i ukusne, da mogu podnijeti svaciju kriti-
ku, e, onda ¢ast domacdici.

Obi¢no se u nas prave tri vrste kobasa: bele ko-
base, crne kobase (krvavice) i Cesnovke; po gos-
podskim kucama pravi se negdje i bratvurst.
Dok mesar rascinja svinj¢e, odabira se meso,
koje ¢e se upotrebiti za kobase, za nadev. Medu-
tim koja od Zena ode s crijevima na potok, gdje
ih ocisti i kod kuce do kraja priredi za porabu.
Tko misli, da ne ¢e imati dosta crijeva za sve
kobase, dokupi jos od mesara bilo friskih, bilo
suhih crijeva. Mesari naime ne bacaju crijeva od
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ubijenih svinja i goveda, nego ih ociste, napuh-
nu, objese na kolac i posuse, pa kada im ustre-
ba, upotrebe kod kuce ili prodaju drugima...”
Lang opisuje kako se rade krvavice i bijele koba-
se, opisuje i neke druge specijalitete, a spominje
i prave male kulinarske bravure:

“...U nekim ku¢ama nadjenu i svinjski zeludac.
Tomu se veli Cmar. Zeludac se valjano oéisti i
oguli unutrasnja kozica pak se spremi na hla-
dno mjesto do potrebe. Onda se napravi fila
(nadjev)... I tako dalje, do finog Cmara.”

Naravno, ¢esnovke su nezaobilazne.
«...Cesndévke su naijfinije kobase. Za njih se pravi
nadjev ovako: Uzme se tusto slaninsko sirovo
meso, te se nozem isjecka (ne smije se kosati),
tomu se doda malo vode i vina i tucena Ce$njaka
kroz krpu procijedena. To se sve dobro smijesa i
nadjene crijevo kao i kod drugih kobasica. Ces-
novke se vjesaju u dim s ostalim mesom, te se
troSe pomalo do ljeta, pace i do jeseni.

Tko hoce, da mu se cesnovke, Sunke i drugo
suho slaninsko meso uzdrzi sto dulje i da bude
soCno i te¢no, mece ga u zdkos. U proljece se
naime suha slanina (Spek) odisti, sreze u sitno i

mece u zbanju: ponajprije naslaga zakosa, onda
¢esnovke ili suho meso, pak opet zdkos i.t.d. Za-
kos se trosi kao zacin za varivo, daje mu ukus po
suhom mesu, pak je toliko pikantnije.”
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Opis rada i zivota samoborskih mesara prigodom poklada 1934. godine

Pocet ¢u od Gornjeg kraja
Nek’ se prama dole zbraja,
Sve $to na mesare spada

I pojedincima pripada.

Na pocetku Medved Gabro
Trsi se i radi hrabro,
Da $to vise si ustedi

I za djedicu privredi.

Bas mu jako hudo nije,
Jer ga tezak dug ne brije,
Ali ipak vazda snuje,

Da Sto viSe para skuje.

Jednokatnu hizu ima

S kojom se i dosta Stima,
A u njojzi i stanare

Da mjesecno grne pare.

Poso mu po malo ide
Sto i drugi ljudi vide,
A da previSe ne Spara
To mu lice progovara.

Sirotinji u susret dodje, ' ‘ Pjesma Zvonimira
P < - 0 Tkalti¢a - Zvondeka,

Da ni jedan ba$ ne prodje, I L 4 aicica - vonceka

. : napisana za

Da mu nebi pomogao, ROV VOV A A DA Fagnik 1934.

Barem nesta bijednom dao. i TR godine, posvecéena

samoborskim

Lol mesarima

Franjo Medved iza Gabre

Prozivio je dane hrabre, : pormieey Janajos | G
Borio se silom svom, T R
Da oc¢uva rodni dom. 8 }vo; a . o pRro '

Tri mesara u blizini, ) Sl g oyt
Francek biva u sredini; 5 j w Vow o b LI P

Opkolise ga lijevo, desno, 5
Da mu bude dosta tijesno. { S i Wt

Ali Francek neuplasiv ; i
Nije posto tada straiv, o N el | R I
Jer je ono stara kuéa o s ' | R e
Gornjokrajska ljubav vruca.

Uzdao se on u Boga

Dobrotvora milog svoga,
Koji mu je modi dao, i i
Da u poslu nije pao. *A iy ol e e S 4 i
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Sada dodje onaj pravi
Koji schnapsl karte slavi,
[ u njima mu je nada,
Koja Cesto i propada.

Ime mu je Brezek Jura
Bas odli¢na ta figura,
Koja Cesto zaboravi,
Da ju Karta jako davi.

Ali ipak pokraj toga
Prima se i posla svoga,
Vino toci, meso sijece,
Pa ga ipak nadju srece.

Jedno zlo ga jako mudi,
Sto mu Kata ne porudi,
Da joj bude kompanjon,
Proizvodu njenom sklon.

Mustarda mu mozak vrti
I kod Kate dzepi Skrti,

A to njega jako gifta,

Jer mustarda ga ne pifta.

Pustimo sad’ ovo troje
Nek’ se bori svak’ za svoje
I predjimo na naseg Peru,
Koji dade i na veru.
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Sostari¢ se fe$ i mladi
Na krizu bas$ nis ne jadi,
Jer ga poso ne nagriza

I ako vlada crna kriza.

Poso cvate kao ruza
Mesnica mu pare pruza,
A “cmokice” usta slade,
Pa za sada dost’ imade.

Zeniti se jo$ sad’ neée
Jerbo trazi vece srece,
Sto ¢e fakat i postiéi,

Pa se moze s tim’ da dici.

Jedno zlo se od njeg’ radja,
Sto bebice u srce gadja;
Jer si mnoga jadna misli
Da li Pero na nju misli.

Ali Bog zna kad’ ¢e Pero
Sedir metnuti na “hero”,
I pokucati na vrata

Gdje se goji ljubav zlata.

Preko trga Francek stoji

I ¢esnofke svoje broji,
Izvrstne i dobrog teka

Da bas svakom kupcu Smeka.

Meso sijece sve po malo
Da bi za zivljenje dalo,

A za bogatstvo se ne bori
Tako barem cesto zbori.

Tonseti¢ je dobra dusa
Samo Brezeka ne slusa;
Jer sa Jurom Sale nema,

Ve¢ se odmah dvoboj sprema.

Istina i Francek zeli
Da se CeSce razveseli;
Ali ipak onda pazi,
Da duboko ne zagazi.

Impozantan ¢ovjek jedan
Inace je gazda vredan,
Imenom se Stefek zove
O njemu su price ove:

Zupan¢i¢ Vam je ¢udna slika
Ve¢ sa dalekog vidika,

Jer pred sobom nosi bure
Kuda vinske kapi cure.

On je Zrtva svoga zvanja,
Jer od tolko silnog klanja,
Moze da si meso bira

Pa Zeludec svoj trahtira.

Kraj Spricerov se bas ne muci
Niti kad je schnitzel vrudi,
Pa onda moze da nabira
Kak’ pecenka dirigira.

Nek’ se $iri domovina

Puna mesa, dobrog vina,
Neka Stefek bar pokaze,
Da ¢ovjeka meso zmaze.

Hudi pogled Tenka Gjure
Zupanti¢evo gleda bure,
I razmislja sam u sebi

Ja to ipak nosil nebi!

Sta ¢e na$em Tenku bure
Kad’ je rodjen sretne vure;
Ima Zenu, kuéu, para,

A dovoljno i pazara.

Mesnica mu pokraj mosta
Svaki dan donese dosta,
A krémica kako kada,

Pa ne treba da se jada.

Njegov pogled zlo ne stvara
Niti koga stim’ obara;

To je samo oStar vid,

Jer ga nikog’ nije stid!
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U Gjuri dobro srce bije
Na bijedu se slatko smije;
Unistava bol i plac,

Jer srce mu je dobar mac.

O moj Boze jos je jedan

Covjek sazaljenja vredan,
Smiren, tih i sav povucen
Ko da nije mesar zvucen.

To je jadan Joza Budi
Kome sudba strogo sudi,
I zadatke njemu kroji
Da se Cesto i 0znoji.

Izvrsava sve po volji
Samo da joj udovolji,
A ona gleda ko “adut”
Dal’ je jadan Joza ljut?!

Otisao bi vise puta,

Da se makne njojzi sputa,
Ali onda kad se vrati
Izostanak strogo plati.

Bolje mu je i ovako
Zivjet’ tiho i polahko,
Nego da koncerte slusa
Ta postena blaga dusa.

Na redu je i Lojzek mladi
Koj’ sa blagom isto radi,
Po selima se Spancira

I kod ljudi blago zbira.

I on se razme u mestriju,
Jer je zvucil mesariju;
Samo jo$ mesnice nema
Tek se na zenidbu sprema.

Sad po zimi svinje kolje
Sve do mile svoje volje;
UniStava jadno prase

Nadeva c¢urke i kobase.

Sto zasluzi rado $tedi
Jerbo u buduénost gledi,
I rado bi danas, sutra,
Da se ko Zupandi¢ sfutra.

Jos je jedan mesar bio

Koji se odselio.

A zvao se Medved Ivo

Koj’ je svakog’ rad’ postivo.

Slabi poso, skupi stani,
Pa je Ivo moro lani,

Da preseli svu mestriju
Tam’ gdje ljudi ve¢ noriju.

Teski su Vam ono ¢asi

Kad’ ne moze da se spasi;
Neg’ v Stenjevec bjezat mora
Kak’ da mu je to pokora.

Lahko je v Stenjevec dojti
Al je vrag iz njega projti;
Kad Te onaj zrak osvoji,

Zbogom sretni dani Tvoji!

Dosta je te pisarije

Krivo mislim nikom’ nije,
Jer istinu opisavam

I na uvid Vama davam.

Bog pozivi sve mesare

Koji i za mene mare;

Bog im dao zdravlje, srecu,
Pa ni ja zlo prodi necu.

U Samoboru, za Fasnik,
mjeseca veljace 1934. godine

Zvonimir Tkal¢ié

Zvonimir Tkal¢ié - Zvoncek
bio je samoborski lutalica - pote-
puh. Inace skolovani pisar, prehra-
njivao se je poklonima Samobora-
ca, o kojima bi onda pisao saljive
pjesmice. Naravno, najzahvalniji je
bio mesarima, kojima je posvetio
ovaj uradak.
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Spec. mini kazivanja - O Mesarima iz Leta Gospodnjega 1724.
iz Libra don Steffana Skvorcza i predocena po jednem lutaju-
¢em Viatoru od Samoborszkih Rud pokraj Zagreba

érvi/prvi Mesar bil je nas§ Chlovechanyszkoga/
covje¢jeg koljena ded Szveti Adam, po
keteromszeie/po kojemu se mestria Mesarszka
po vszem Szvetu razsirila. Pérvi nyegov Mesarszki
Detich/djeti¢ bil je nyegov mlais$i Szin Abel;

nyegov sztaressi/stariji Bratt Cain ne hotel Mesar biti... Tad je
bilo malo Mesarov, ar/jer su onda malo mesa jeli... Po velikom
pak Potopu lyudi/ljudi pocheli szu vech/viSe mesa jeszti.
Mesari su z med vszeh/svih Mestrov naisztaressi/najstariji.
Mesari jeszu dobri i possteni ljudi!

Ali ALT

Nekoyi Mesari grehe chine/¢ine. Od prasztareh krav
meso za mladu govedinu prodavaju, kotero je tak zilavo,
da je szami Mesari nemogu rezati, a josche menye/manje
s tupi zubi griszti. I bilo bi, dabi Chlovek na sztolu pri
jelu klesche/klijeSta imati je morel, z kemi bi, falatcze/
komadice, ki med zube zaidu, vun térgal...

Mesari moraju meso szechi/sjeci i vagati prav, kak bogatomu,

tak i sziromahu... O, vi Mesari! Kak vi meso vazete, tak vas i

Bogh bu vagal! Takovi naj sze ¢uvaju, da vu Pekel ne opadnu!
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Nek’ znaju kad devenice il’ kobase, po tmici delaju, da od
Szveta Mihalya Archangyela, dobiu strasnu kaschtigu/kastigu!
Da ih budu zdrali, Zderali, dok je Szveta i Nn ee bb aa...

Aha'!AHA!

Potpisuje
Gerhard Ledi¢ koji ¢itav Zivot putuje, luta, a ne zaluta.
Voli Zivot, ima mnogo Prijatelja, uziva i u Salamijadi.
Svaki dan mu je rodendan. Sutra je juéer!
Vas

S
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Svoj doprinos ovoj monografiji s velikim je oduSevljenjem, a na preporuku kreirao zapis o prapocecima mesarije u ljudskom drustvu. Tome je pridodao

samih ¢lanova Udruge Zlatna Sajba, pridodao i nezaobilazni, nazalost sada i ilustraciju koja na prepoznatljiv nac¢in zaokruzuje sliku o nasem, nekada

ve¢ pokojni (1926. - 2010.), Lutajudi reporter - Gerhard Ledi¢. dragom, susjedu iz Ruda.

Temeljem povijesnog spisa autora Steffana Skvorcza, neumorni je Gerhard Urednik
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