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Okupljanje oko Samoborske salame

amobor je po mnogocemu poseban.
Tu posebnost mu je omogudéio polozaj
u vremenu i prostoru; blizina Zagre-
ba i glavnih prometnica - poveznica
sjevera i juga i istoka i zapada Euro-
pe, ¢ime se nasao u srediStu burnih povijesnih
zbivanja.
Kroz njega su prolazile okrunjene glave u bijegu
od tatarskih najezda pa je tako i utemeljen ¢u-
venom Bulom kralja Bele IV. 1242. godine.
Tu je, u dvorcu Podolje, pocetkom 19. stoljeca
prespavao marsal Marmont na putu za Dubrov-
nik, u vrijeme dok su ovi krajevi bili dijelom Ilir-
skih provincija, a kod Livadiéa su se okupljali
Ilirci snujudi svoje romanti¢ne vizije...
Iz svih tih povijesnih slojeva, ali i iz samih kori-
jena naroda koji je ovdje nasao svoje utociste i
dom, proizasli su i njegovi obicaji i nacin zivota.
Ono §to Samobor ¢ini tako drugacijim od dru-
gih je odlika da je bio i ostao grad “po mjeri
covjeka”.
Samoborci, a prihvadaju to i elegantno asimi-
lirani “dotepenci”, njeguju pozitivno nadmetanje
u ocuvanju tradicije. Vidljivo je to kroz brojna
prostenja kroz koja se prelamaju vjerski, narod-

ni i kulturni obicaji ovoga kraja, jasno to dolazi
do izrazaja kroz organizaciju velikih turistickih
priredbi poput Samoborskog fasnika, a kroz
dvadesetak posljednjih godina afirmirala se i
postala nezaobilaznom i gastronomsko - kuli-
narska atrakcija: Samoborska salamijada.
Priredba je to koja njeguje natjecateljski karak-
ter u spremanju salame, suhomesnate delicije
bez koje su stolovi diljem zapadnog civilizacij-
skog kruga nezamislivi.

Sto je, u stvari, salama?

Najjednostavnija definicija glasi: to je nacin
spremanja mesa “za poslije”.

Vremenom, kroz stoljeéa proizvodnje, prozima-
nja kultura, a time i receptura, taj mesni pri-
pravak dobio je razli¢ita obli¢ja, ukuse, mirise
i boje, te - jednostavno i neminovno - autorski
“$tih” njenog proizvodaca.

Zato nije niSta ¢udno u tome S$to pocinju i nad-
metanja u trazenju odgovora na neizbjezno pi-
tanje: ¢ija je bolja i ¢ija je - najbolja!
Samoborskoj salami i manifestaciji njoj podre-
denoj - Samoborskoj salamijadi, posvecdena je
ova monografija.

Dvadeset godina lijepa je brojka, ali ne radi se

samo o svecarskom izdanju motiviranom samo-
hvalom, nego o Zelji da se obiljezi jubilej inicija-
tive pojedinaca - entuzijasta, nasih sugradana,
koja je, na temeljima jedne bogate tradicije,
uspjela stvoriti novu - tradiciju godi$njeg okup-
ljanja oko salame.
Samoborske salame.
urednik
Robert Skiljan
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Uspijeli u tridesetgodisnjoj potrazi za izvornoscu

moderno vrijeme tesko je ocuvati
izvornost i tradiciju. Tesko je na
mlade naraStaje prenijeti ljubav
prema starini i obicajima te ih
potaknuti da svojim idejama i en-
tuzijazmom razvijaju prenesene im vrijednosti.
U Samoboru kao da to ide nesto lakse.
Cemu to zahvaliti?
Specifi¢cnom podneblju i bogatoj povijesti, gorju
koje okruzuje romantic¢ni grad ili neumornom
duhu Samoboraca koji uvijek iznjedri nove ideje
i ne pristaje na niSta manje od izvrsnog?
Svake je godine ova znacajna gastronomska
manifestacija bivala sve bolja i kvalitetnija, da
bismo danas mogli ponosno govoriti o velikoj,
medunarodnoj, svima znanoj Samoborskoj sa-
lamijadi.
No, nisu organizatori iz Udruge Zlatna Sajba,
redom zaljubljenici u Samobor, uspjeli samo u
sjajnoj izvedbi jo$ bolje manifestacije, ve¢ i u
ocuvanju tradicije i obicaja samoborskoga kraja.
Samoborska salama danas se isti¢e u bogatoj
paleti samoborskih proizvoda, a time je i zaslu-
Zeno postala prva robna marka nasSega grada.
Plasmanom na trziStu pronasla je svoj put do

sirokog kruga gurmana, no u svojoj srzi ostala
je autohtona, kvalitetna i samoborska.

I sam karakter Samoborske salamijade svjedo-
¢i o posebnosti ovog proizvoda. Svake godine
okupljaju se u Samoboru brojni proizvodaci, de-
gustatori i gurmani, ali i brojni gosti iz Hrvatske
i inozemstva koji dolaze u Samobor uzivati u
pravom domacdem okusu i ugodnoj, prijateljskoj
atmosferi.

Tri desetlje¢a nije malo.

Razdoblje je to koji ocrtava brigu i trud oko ocu-
vanja samoborske tradicije, no i zrelost kada je
rije¢ o besprijekornoj organizaciji i promociji
manifestacije.

Zato od srca zahvaljujem clanovima Udruge
Zlatna Sajba na neumornom radu i promociji
bogate samoborske tradicije.

Uvjeren sam kako ¢e Samoborska salamijada
dozivjeti jo§ puno godina u kojima ¢e se razvi-
jati i iéi ukorak s vremenom, a u dusi ostati Sar-
mantna i drugacija. Bas poput Samobora.

gradonacelnik Grada Samobora
Kreso Beljak
mag.educ.geogr.
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(IT. izdanje)

Kako smo se razvijali i rasli

roslo je vec trideset godina od prve
Samoborske salamijade kao turistic-
ko - gastronomske priredbe, a i deset
godina od prvog izdanja monografi-
je posvedene toj manifestaciji.
Sto se promijenilo?
Neki bi rekli: sve, drugi bi se suprotstavili: ni-
Sta, sve je po starom, a mudrijasi bi dodali: po
svemu je to ista priredba, ali iznova u svakom
segmentu pomalo drugacija.
Buduéi da su o Samoborskoj salamijadi veé
puno toga napisali sami akteri tog tridesetgo-
diSnjeg poduhvata, a i organizatori, sudioni-
ci, pokrovitelji i podupiratelji, naredne retke
usmjerit ¢u na ono $to je pred vama i Sto drzite
u rukama.
Podsjecam da je prije deset godina, u povodu
20 godina Samoborske salamijade, Udruga
Zlatna Sajba izdala monografiju u nakladi od
1500 primjeraka i da je ve¢ duze vrijeme nema,
ne u prodaji, jer se dijelila besplatno, ve¢ se do
primjeraka ne moze dodi “ni preko veze”. Ta
prva monografija ljubomorno se ¢uva i ne po-
suduje c¢ak ni rodbini, a nasa dva, tri arhivska
urednicka primjerka izlizala su se od stalnog

prekapanja, krizanja, izmjena i ispisivanja na
marginama novih podataka za naredno izda-
nje.

Evo, ono je sada pred vama.

U ¢emu je razlika, $to smo novo prikupili, obra-
dili, dopisali, slozili i ukori¢ili u ovu knjigu?
Prvo, monografija je “nabubrila” i prosirila se
za nekih dvjestotinjak stranica. Rezultat je to
protoka vremena od desetak godina, ali i razvo-
ja tehnologije koja nam omogucuje neogranice-
no memoriranje svih zbivanja i njihovu pohra-
nu za kasnije koristenje.

Tako u ovom, drugom izdanju, uz svaku od
Salamijada nakon 2006. godine, objavljujemo
i manji album sa “sli¢icama” koje su svjedocan-
stvo ozracja i “Stimunga” na proteklim Salami-
jadama, ali i svojevrstan podsjetnik na tadasnji
“drustveno-politicki trenutak” te na neumitnu
prolaznost politickih karijera: od predsjednic-
kih i ministarskih, do onih s nizih razina modi,
utjecaja i upravljanja. Podsje¢aju nas te foto-
grafije i na one koji viSe nisu medu nama - pri-
jatelje, kolege i suradnike.

Volumenu knjige pridonijela je i izuzetna ak-
tivnost Udruge Zlatna Sajba, ¢iji su ¢lanovi iz
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godine u godinu, na studijskim putovanjima,
usavrSavali svoja znanja u spravljanju salama
i tako upijali iskustva ponajboljih obiteljskih
gospodarstava diljem Europe, koja su svoju
proizvodnju podigla na najviSu razinu, ali su je,
istovremeno, temeljem tradicije i snalazljivosti,
na najbolji moguéi nadin uspjela i komercijali-
zirati.

Kao urednik moram spomenuti i vrhunske pu-
topise predsjednika Udruge Zlatna Sajba Dub-
ravka Viduca, koji je, rijetko videnim darom i
entuzijazmom, ta putovanja opisivao, ne zane-
marujuéi pritom povijesno - kulturni kontekst
svake od destinacija, ali ni dogodovstine svojih
prijatelja “Sajbera” i, da budemo u skladu s vre-
menom korektni, ni njihovih “Sajberica”. Pone-
kad (zapravo nikad!), nije se mogao zaustavi-
ti u svojim opisima i lamentacijama, a ja kao
urednik nisam imao srca ni razuma te tekstove
kratiti, jer svaka reCenica ¢inila se jednako vaz-
nom. K tome - papir trpi sve, a koli¢ina, bas kao
i veli¢ina, ovise o ukusu.

Ovo izdanje monografije (u odnosu na prethod-
no) nudi i dva nova poglavlja: Medunarodna
suradnja i Dunavski put salame.

Naime, u proteklom je razdoblju suradnja or-
ganizatora Samoborske salamijade - ¢lanova
Udruge Zlatna Sajba, posebno intenzivirana.

Redali su se posjeti sli¢nim i srodnim priredba-
ma u Sloveniji, Madarskoj, Srbiji, Austriji, Bo-
sni i Hercegovini, ali i Hrvatskoj (Istra). Sve je
to neumoran predsjednik Vidu¢ biljezio, pisao i
slao, a mi smo, kao izdavacdi, njegove tekstove
prikupljali, malo redigirali i objavljivali u kata-
lozima koji izlaze uz svaku Salamijadu. Sada su
objedinjeni u ovoj monografiji. Detalje moZete
proditati u nastavku, bas kao i sve o pocetku
regionalne suradnje organizatora salamijada i
kobasicijada na Dunavskom putu salame.
Dodali smo i posebno poglavlje s fotografija-
ma svih ugostitelja koji su svojim doprinosom
pripomogli u pozicioniranju Salamijade kao vr-
hunske gastro priredbe. Medu njima moZemo
vidjeti drage prijatelje i ¢lanove koji viSe nisu
medu nama, neke koji se ugostiteljstvom vise
ne bave, ali prepoznajemo i one koji su uz Sala-
mijadu bili i ostali.

Neka tako i nastave.

Vazno poglavlje posveceno je upravo preminu-
lim ¢lanovima, onima koji su svojom ljubavlju,
aktivizmom i entuzijazmom Samoborsku sala-
mijadu zauvijek zaduzili.

Sve drugo je, u odnosu na prvo izdanje, isto, uz
neke sitne korekcije i azurirane fotografije, kao
S$to su, primjerice, “friske fotke” ekipe iz IGO-
MAT-a.

Uzivajte u citanju, knjigu pazite, a ako ju po-
sudujete, pazite da vam se vrati. Drugu priliku
necete dobiti.

Do ¢itanja za desetak ili nesto vise godina.

urednik
Robert Skiljan
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Idealna smjesa entuzijazma i znanja

ada su duge zimske veceri zami-
jenile uzurbanost i brigu kojom ih
je zaposlila bogata jesen, a kleti i
pusnice pokazivale svo bogatstvo
ovih krajeva, nasi stari trazili bi
predah u vecernjim druZenjima po kletima.
Nije bilo domacina koji se nije htio pohvaliti do-
brim urodom svojih gorica i vjeStinom pravlje-
nja tradicionalnih proizvoda ovih krajeva. Medu
njima isticao se jedan, cijenjen i traZen i izvan
kraja u kome je nastao, pod puckim nazivom
salama. Zato bi svaku vecer jedan iz druZzine bio
domacin u svojoj kleti, a uz dobru kapljicu vese-
la druzina u pravilu bi ku$ala salame.
Vrsni znalci u pravljenju tog proizvoda naprav-
ljenog u domadinstvu, za koga ipak ne moZemo
rec¢i da je domadi proizvod, jer sadrzi i sastojke
koji ne potjecu samo iz domacinstva, ocjenjivali
su iz vecCeri u veCer uspjeSnost svojega rada se-
ledi se iz kleti u klet.
Tako su salame u dzepovima svojih gospodara
Setale “z brega na breg”, a nasi djedovi i ocevi
prenosili su vjestinu pravljenja salama na mlade
postajudi sve vec¢i majstori u svom poslu.
Eto, tako je obicaj ljudi jednoga kraja prerastao

u obiljezje i tradiciju koju mi, iz godine u go-
dinu, njegujemo organizirajuci salamijade - ga-
stronomsko natjecanje u vjestini pravljenja sa-
lama.

Salamijade su obiljezje sjeveroisto¢nog dijela
Slovenije i sjeverozapadnog dijela Hrvatske.
Salama jedva da je poznata kao proizvod istoc-
nije od Zagreba, juznije od Jastrebarskog ili sje-
vernije od Krapine. Najveé¢im majstorima ipak
su se pokazali Samoborci i njihovi susjedi iz
okolice Brezica. Danas samo u Sloveniji ima ne-
koliko druZzina koje takoder tradicionalno orga-
niziraju salamijadu, pozivajuéi na tu gurmansku
utakmicu sve one koji se zele natjecati.
Danasnje salamijade veé su dobro organizirane
manifestacije koje, iako jo$ nedovoljno, ipak
¢ine dio turisticke ponude svojega kraja. U no-
vije vrijeme nose pecat medunarodnih manife-
stacija, jer su gotovo obavezno Slovenci gosti u
Hrvatskoj, a Hrvati u Sloveniji. Nakratko ta tra-
dicija zna biti prekinuta kad zdravstvene prilike
zatvore granice.

Salame prosuduje ocjenjivacka komisija, koja
na osnovu utvrdenih kriterija iznjedrenih iz
dugogodisnjeg znanja i iskustva nasih starih,
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ocjenjuje njihovu kvalitetu. Danasnja salama po

izgledu malo nalikuje na nekada$nji proizvod

nasih djedova, jer danasnji majstori koriste bla-

godati koje im pruza suvremena oprema u me-

sarstvu. Sve je viSe u upotrebi umjetni ovitak

koji zamjenjuje nekadasnje prirodno crijevo, a

ostri nozevi elektri¢nih masina usitnjavaju meso

do najfinijih komadica. No, sve to nije narusilo

visoku kulinarsku vrijednost i gurmanski uzitak

pri kusanju ovog proizvoda.

Ved se desetlje¢ima nije mijenjala strogo utvrde-

na receptura salama koja se pravi iz boljih par-

tija svinjskog mesa, uz dodatak soli i papra te, u

tragovima, CeSnjaka.

Zna se nadi u salamama i mesa divljaci (vepro-

vine, jelenskog mesa) ili pak konjetine pa i stra-

nih zacina, $to ne promice oStrom oku strogih

sudaca.

U Cemu je tajna tako visoke kulinarske vrijed-

nosti ovog proizvoda? Nabrojat ¢emo samo ono

najvaznije:

* uvjeStini majstora da pronade najbolji
omjer sastojaka

* u odabiru sajbe na koju treba mljeti meso

* u odabiru sirovine

e u medusobnom omjeru slanine i mesa

* uvjeStini punjenja crijeva nadjevom

e u duzini dimljenja i susenja

* unacinu ¢uvanja.

Tu je jos i niz detalja koje ée suci procijeniti i
dodjelom bodova nagraditi.

Na svakoj Salamijadi predstavi se nekoliko sto-
tina uzoraka salama, ¢iji su vlasnici sakriveni
iza $ifri; od onih koji ¢e biti diskvalificirani pa
do vrhunskih proizvoda koji ¢e osvojiti Zlatnu
sajbu, najvece priznanje koje je moguce zasluzi-
ti. Nema tog proizvodaca koji se nece pohvaliti
osvoji li zlatnu, srebrnu ili bronéanu Sajbu, a
najvede priznanje im je ono koje im odaju njiho-
vi prijatelji, majstori kakvi su i sami.

Samo najvrsniji majstori znaju kako je tesko iz
samo dva, mozda tri sastojka napraviti vrhunski
proizvod, gdje je sve vidljivo, gdje se niSta ne
moze sakriti i gdje viSe nego igdje sve ovisi o
vjestini i znanju ruku koje ih prave.

Danas salame prave i oni koji ni¢im nisu vezani
uz mesarski zanat, a “Sajbe” odnose ekonomisti,
pravnici, taksisti, profesori, inzenjeri, poduzet-
nici, poljodjelci i ugostitelji koji su tu vjesStinu
naslijedili od svojih oceva i djedova, a ljubomor-
no ju ¢uvaju za svoje sinove i unuke.

Njegujudi ovu tradiciju, ti su entuzijasti uspjeli
saCuvati i di¢i na daleko vi$u razinu ono $to su
pokojni Deda - Stjepan Zupan¢i¢, mesarski obrt-
nik iz Samobora, i njegovi pajdasi zapocinjali
davno, u dugim zimskim vecerima, po svojim

kletima.

Danas oni, okupljeni u Udrugu Zlatna sajba,
krce put Samoborskoj salami do stolova gurma-
na.

Sada ve¢ kao zupanijska robna marka, a ubrzo
i gastronomski dozivljaj za sve gurmane svije-
ta, napravljena “med Sanoborskim bregima”,
Samoborska salama i dalje piSe svoju prebogatu
povijest.

Prema zapisima samoborskog kronicara,
pokojnoga gospodina Ivice Sudnika
predsjednik Udruge Zlatna Sajba
dr.sc. Dubravko Vidu¢
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(II. izdanje)

Ponosni na nasih trideset godina

uno je rije¢i napisano, a jos vise iz-
govoreno o Samoborskoj salami i
Samoborskoj salamijadi. Malo toga
novoga je ostalo i preostalo ¢ime bi
vas autor ovih redaka mogao izne-
naditi.
O bogatoj povijesti salame gotovo sve znate, 0
nastanku Salamijade pisali smo u nasoj mono-
grafiji prije deset godina, o zaljubljenicima tog
posla i ¢uvarima te tradicije sve smo rekli po-
djelom priznanja prilikom obiljezavanja 25. go-
disnjice Salamijade, a njen je “Zivot” iz godine u
godinu opisivan i oslikavan brojnim tekstovima
i fotografijama otisnutim u nasim katalozima.
Prolaze dani, mjeseci, godine, slazu se kao listo-
vi papira u knjizi, a onda izmedu uredno sloZe-
nih listova izroni kakva obljetnica i poremeti taj
savrseni red.
Tako i mi u Udruzi Zlatna Sajba s nasom Sala-
mijadom trosimo vrijeme, uredno pretvarajuci
dane u mjesece, mjesece u godine, oznacavajuci
ih brojevima, koji nas u nekom trenutku upozo-
re da je doslo vrijeme za novi jubilej.
Evo, trideset godina je iza nas!
Dovoljno za odrastanje, rekli bi stariji, jedva na

pragu zivota, rekla bi mladost, dovoljno za zre-
lost, premalo za iskustvo, dovoljno za znanje, a
premalo za mudrost.

Za nas “Sajbere” proteklih trideset godina inten-
zivno je razdoblje, u kojem se dogodilo mnogo
toga Sto nas je obogatilo i Sto ¢e ostati trajno u
nama, ali u beskraju vremena jedva da je zamje-
tan trag u knjizi povijesti koju pise zivot.

Prije trideset godina zZivjeli smo u nekoj drugoj
drzavi, u posve drugacijem politickom, gospo-
darskom i druStvenom okruzenju.

A onda se raspala stara i stvorena je nova drza-
va, dogodio se rat, zZivjeli smo u vrijeme velike
boli i tuge, smrt je stanovala tu, oko nas, rasla
je mrznja, gorak je to bio osjecaj. Godine koje
su nadolazile nosile su probleme za gospodar-
stvo, urusavanje postojeceg sustava vrijednosti,
stvaranje novih mjerila i kriterija, Stovanje no-
vih vrijednosti i pravila. Svo to vrijeme mi smo
trajali i nismo posustajali.

Nas “Sajbere” povezala je ljubav prema tradiciji,
obicajima i hobiju koji smo naslijedili od svojih
predaka.

U tih trideset godina stvorili smo Udrugu Zlat-
na Sajba, iznjedrili Samoborsku salamu, prvu
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robnu marku Grada Samobora i Zagrebacke
Zupanije, napisali i izdali monografiju u povo-
du dvadeset godina postojanja, producirali do-
kumentarni film za 25 godina Salamijade, te
ustanovili manifestacije koje su danas tradicija
i ponos nasega Samobora: Dan otvorenih vrata
Zlatne $ajbe, Samoborski proljetni sajam, Ce$-
nofkijadu, Kotlovinijadu i organizirali trideset
Salamijada zaredom.

Ostvarili smo petnaest studijskih putovanja,
pronoseci glas Samobora u mnogim zemljama
Europe, i sudjelovali na viSe od Sezdeset mani-
festacija u zemlji i inozemstvu.

U Samobor smo doveli drage prijatelje iz susjed-
nih europskih zemalja, ostvarili brojne kontakte
i stvorili nova prijateljstva i partnerstva.
Upravo smo mi pokrenuli europsku inicijativu
za povezivanje svih salamerskih udruga iz ovog
dijela Europe i stekli laskavu titulu regionalnog
lidera.

Sve smo to napravili u vrijeme kada se mnogo
toga nije moglo.

Sve su to napravili ljudi koje je povezivalo prija-
teljstvo, a motivirala ljubav i entuzijazam.
Danas s ponosom govorimo o na$ih trideset
godina, s pravom isticemo naSa postignuca, sa
zahvalnos$c¢u se prisje¢camo onih koji su nas za-

uvijek napustili i ne razmi$ljamo o tome gdje je
svemu tome kraj.

Za nas postoje samo planovi, postoji vizija koju
pretvaramo u zivot, postoji ljubav za posao ko-
jim se bavimo i tradicija koja nas obavezuje.
Nasim nastojanjima, vjeri u ono $to radimo i en-
tuzijazmu nema granica.

Pred nama je svijetla budu¢nost.

predsjednik Udruge Zlatna Sajba
dr.sc. Dubravko Vidué



